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Groentesoep (T/E/S)

Pasta met kipblokjes (T/E)

Broccoliroosjes met
vierkazensaus (M/T)

Courgettesoep (T/M/S)
Kippenworst (T/So)
Braadsaus (T/So)
Appelmoes
Aardappelen

Kervelsoep (T/M/S)
Gehaktbroodje (Mo)
Boterboontjes (T)
Aardappelen

Aspergesoep (T/M/So/S)

Boomstammetje (S/E/M)

Erwtjes en worteltjes (1)
Aardappelen

Tomatensoep (T1/S/Mo)
Kalkoenschnitzel (1)
Preiin de room (T/M/5)
Aardappelen

Cressonsoep (T/M/Mo/S)
Gehaktballetjes in
tomatensaus (1/5/5o)
Champignons
Puree (M)

Cressonsoep (T/M/Mo/S)
Spaghetti bolognaise (T/50/5)
Geraspte kaas (M)

Tomaatgroentesoep
(T/M/Mo/E/S)
Pikante burger (Mo/s/E)
Spinazie in de room (T/M/S/So)
Aardappelen

Seldersoep (T/M/S)
Winters gebraad (T/Mo/s)
Rode kool
Aardappelen

Wortelsoep (T/M/So)
Gebakken kippenhaasjes
Dragonsaus (M/T/E/So)
Sla in vinaigrette (Mo/E)
Aardappelen

Tomatencrémesoep
(T/M/Mo/S)
Vol au vent (T/M/So/E)
Erwtjes (T)
Aardappelen

Preisoep (T/M/S)
Kipfilets in jagerssaus (So/M/T)
Prinsessenboontjes (T)
Aardappelen

Champignoncrémesoep
(T/M/So/S)
Gyros met zuiderse groentjes
(T/M/Mo/So/S/E)
Rijst

Tomaatpompoensoep (M/S/T)
Macaroni (T/E)

Kaassaus met hamblokjes
(T/M)

Bloemkoolsoep (T/M/S)
Kalkoenstoofvlees op
grootmoeders wijze (T/So/Su/S)
Wortelschijfjes (1)
Aardappelen

Tomatensoep (1/S/Mo)
Viskubusjes (v/T)
Fijne groentjes (S)

Roze vissaus (T/So/V/M/Sc/S)
Puree (m)

E: Ei

M: Melk Mo: Mosterd S: Selder

Sc: Schaaldieren

So: Soja

Su: Sulfiet

T: Tarwe (gluten)

V: Vis



